FICHA TECNICA

ESPUMANTE VIVE ROSE BrRUT

Elaborado pelo Método Charmat, 100% com a uva Malbec. Atrativo, com uma linda cor rosada,
possui borbulhas finas e persistentes, que demonstram sua elegancia. De perfil citrico, com um toque

floral, possui um agradavel volume de boca.

CATEGORIA TEOR SERVICO
ALCOOLICO 0

espuamante . 6C
13,5%

PO DISPONIVEI

Espumante 750 ml

PRODUTOR

. HARMONIZACAO
Alta Vista

Perfeito para acompanhar

UVEE pratos agridoces, pescados,
K3 Malbee aperitivo;
[
V[NIF[CACAO NOTAS DE PROVA
colheita selecionada realizada manualmente; Cor: de cor rasado claro (casca de cebola), com perlage fino

o mosto ¢ extraido por prensagem direta; e elegante;

fermentacdo alcoolica a baixa temperatura, entre
2 °C. e 18 °C.;

Aroma: no nariz ¢ fresco, com notas delicadas de frutas
vermelhas e um delicado toque de flores;
a tomada de espuma acontece em tanques de aco

. d , di _ Sabor: Corpo leve, com acidez delicada aliada a boa
inox durante 35 a 40 dias a uma temperatura

comsizamie ¢ 1 10, cremosidade, com final de boca longo e refrescante;

terminada a fermentacio, adiciona-se o licor de

expedicdo e procede-se a0 engarrafamento;
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