
F I C H A  T É C N I C A

Espumante Vive Sweet
S A LT A  ·  A R G E N T I N A

Para potencializar seu perfil aromático, este espumante é elaborado segundo o Método Asti.

Impactante por sua transparência e leve matiz verdosa, acompanhado por finas e persistentes

borbulhas. No nariz é fresco, com notas florais e aromas que remetem a fruta fresca, especialmente

pêssego e maracujá. Na boca mostra um perfeito equilíbrio exaltado por seu vibrante frescor e

envolvente doçura.

CATEGORIA

espuamante

TIPO

Espumante

PRODUTOR

Alta Vista

UVAS

Torrontés

TEOR
ALCOÓLICO

8%

SERVIÇO

05⁰C

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

Perfeito para acompanhar

sobremesas, frutas, queijos

picantes.

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita selecionada realizada manualmente;

o mosto é extraído por prensagem direta;

para potencializar seu perfil aromático, este

espumante é elaborado segundo o Método Asti, a

temperaturas mantidas entre 12 ⁰C e 18 ⁰C até

alcançar o nível de açúcar residual desejado;

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: impactante à vista por sua transparência e leve matiz

verdosa, acompanhado por finas e persistentes borbulhas.

Aroma: no nariz é fresco, com notas típicas da variedade.

Aromas florais e frutas frescas, especialmente pêssego e

maracujá.

Sabor: na boca apresenta um perfeito equilíbrio, exaltado

por seu vibrante frescor e envolvente doçura;
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