FICHA TECNICA

ESPUMANTE VIVE SWEET

Para potencializar seu perfil aromdtico, este espumante ¢ elaborado segundo o Método Asti.
Impactante por sua transparéncia e leve matiz verdosa, acompanhado por finas e persistentes
borbulhas. No nariz ¢ fresco, com notas florais e aromas que remetem a fruta fresca, especialmente
péssego e maracujd. Na boca mostra um perfeito equilibrio exaltado por seu vibrante frescor e

envolvente dogura.
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V[N]FICACAO NOTAS DE PROVA
colheita selecionada realizada manualmente; Cor: impactante a vista por sua transparéncia e leve matiz

O MOSto é CXtTﬂl/dO por prensagem direta;

para potencializar seu perfil aromatico, este
espumante ¢ elaborado segundo o Método Asti, a
temperaturas mantidas entre 12 °C ¢ 18 °C até mamcujé.
alcancar o nivel de agticar residual desejado;

verdosa, acompanhado por finas e persistentes borbulhas.

Aroma: no nariz ¢ fresco, com notas tipicas da variedade.

Aromas florais e frutas frescas, especialmente péssego e

Sabor: na boca apresenta um perfeito equilibrio, exaltado

pOI' seu Vibrante frescor @ €1’lVOlV€1’lE€ dogura;

Rua Jamil Jodo Zarif, 684 - Galpdo 24 - Jardim Santa Vicéncia - Guarulhos — SP - CEP 07140-000
R [ Z 684 - Gal {im Santa \ ( I} SP - CEP oy

11 2910-4662 - www.epice.com.br



