FICHA TECNICA

ESTATE PREMIUM CABERNET FRANC

E um Stimo cxcmp/ar da uva Caberner Franc cultivada nos vinhedos de altitude da Alta Vista. Tem

um nariz explosivo que combina fruta vermelha, toques de ervas e de pimenta. Na boca, destaque
para a bela estrutura de taninos firmes e para a longa persisténcia. O Estate Premium Cabernet
Franc ¢ uma étima pedida para quem quer descobrir os novos aromas e sabores dos tintos

mgcn[inos. Parte dO Uill/’l(7 ()’()%) L’Sfﬂgid em CHTUMH'IO fl'dﬂ(‘CS POT 12 meses.
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Alta Vista HARMONIZACAO

carnes, massas, queijos,

UVAS embutidos;
Cabernet Franc

SAFRA

2023

SOLO
solo aluvial, pedregoso e calcario

VINIFICAGCAO NOTAS DE PROVA

colheita selecionada realizada manualmente; dupln Cor: violdceo, com reflexo rubi;

selecao das uvas;

B , . Aroma: com boa intensidade aromatica, notavel presenga de frutas
parte do mosto passou por maceragio pre—fermentatwa a . , ’
. . e . vermelhas, pimenta e notas herbaceas;
rio para extrair precursores aromaticos frutados frescos e
frio I t frutados f

outra parte segue para fermentagao a uma temperatura Sabor: na boca tem concentragio média, destaque para a bela
mais alta Pare g;mh:lr COIPO © @B estrutura de taninos firmes e para a longa persisténcia. Um vinho

fermemagﬁo malolactica; gastronémico, que o convida a continuar bebendo.
o descube foi definido por degustagﬁo, apés 3 semanas de

maceragao;

50% do vinho passou por Cstégio em barricas de carvalho

francés de tostado leve, durante 12 meses, seguidos por

GS["‘igiO cem garrafa por quLl[’l'O meses;

Rua Jamil Jodo Zarif, 684 - Galpdo 24 - Jardim Santa Vicéncia - Guarulhos — SP - CEP 07140-000

11 2910-4662 - www.epice.com.br



