FICHA TECNICA

ESTATE PREMIUM CHARDONNAY

E um delicioso Chardonnay de Mendoza, intenso e fresco ao mesmo tempo, com aromas florais e de
frutas brancas perfeitamente integradas com notas tostadas. Na boca ¢ untuoso, com boa estrutura
dcida e muita persisténcia. Parte do vinho fermenta em carvalho francés onde permanece por mais 7

meses com ZMHO)U’Mg(’ constante.

CATEGORIA TEOR SERVICO
. ALCOOLICO 0
Vinho 10°C
13,5%
TPE DISPONIVEI
Branco 750 ml

PRODUTOR
HARMONIZAGAO

Alta Vista
peixes mais gordos, ricos,

UVAS If.‘. - d . AR

TUtoS A0 mar em pl Cpﬂl 0S8
Chardonnay

- Cremosos, aves, carnes
SAFRA brancas, massas, risotos
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“oL0 maturagao e pratos

aluvial, pedregoso, areno-calcario vegetarianos
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PRODUCT GF ARGENTINA

VINIFICAGAO NOTAS DE PROVA

colheita selecionada realizada manualmente; dupla selegﬁo Cor: amarelo p:ilido, ll’mpido e brilhante;

Cl as uvas;

) o Aroma: ¢ um delicioso Chardonnay de Mendoza, intenso e fresco ao
prensagem direta dos cachos inteiros para uma melhor o R
mesmo tempo, com aromas florais e de frutas brancas que recordam a
drenagem do mosto; . 7c . 5 .
abacaxi. Seu estagio em barricas e sobre as borras confere-The delicadas
decantacio a frio por 24 horas; notas de pao rorrado e avelas.

fermentacio alcodlica com temperatura controlada;
. g . .

) . ) L Sabor: na boca ¢ untuoso, com boa estrutura acida e muita

60% do vinho fermentou em barricas de carvalho francés de

o ) , . ~ persisténcia.
tostado medio, este vinho também passou pela fermentagio
malolactica ganhando complexidade e estabilidade.
Terminada a fermentagdo, o vinho repousa em barricas por 7
meses e realiza-se constantemente a battonage para seu
enriquecimento em aromas e untuosidade. ApOs esse periodo
procede-se a clarificacao, filtracio e engarrafamento.

Ap0s engarrafado o vinho descansou em nossas caves por 4
meses para aumentar a complexidade aromatica e presenca de

bOCZl.
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