FICHA TECNICA

ESTATE PREMIUM SAUVIGNON BLANC

As wvas sao colhidas manualmente, parcela a parcela, com dois pontos de maturacdo diferentes. A
primeira colheita visa aproveitar o pico da expressdo aromatica e a elevada acidez natural, ja a

scgunda conrribui PLUU (¢ (‘m‘dfc’)‘ﬁ‘urado ¢ UO[UWC d(’ 170C[l.

CATEGORIA TEOR SERVICO
. ALCOOLICO S
Vinho 08°C
12,5%
> »
@ DISPONIVEL
Branco 750 il

PRODUTOR
. HARMONIZACAO
Alta Vista . ..
queijo de cabra, queijos

UVAS frescos, frutos do mar,

Sauvignon Blanc L < saladas
peixes magros, saladas,

SAFRA vegetais verdes, pratos

2023 com ervas frescas e

i citricos, aperitivos leves e

SOLO

aluvial, pedregoso, areno-calcario comida levemente picante;

SAUVIGNOI

i

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
colheita selecionada realizada manualmente em duas Cor: amarelo palido, limpido e brilhante;
datas diferentes: para aproveitar o pico da expressao
aromitica ¢ a elevada acidez natural na primeira e Aroma: no nariz, apresenta aromas de frutas tropicais como
para obter volume de boca e notas frutadas na papaya e maracujd, além de certas notas vegerais que remetem
segunda. Bl EDRUTHOR:

rensagem suav stabilizacao do mosto por ums S - . : g
prensagem suave e estabilizagio do mosto por uma Sabor: na boca ¢ refrescante, 4gil e de textura fluida. Termina

9 7..o
semana em‘lquecendo coOm precursores aromarticos; [ . o =
CcOm notas citricas que recordam a lllﬂaO COﬂf‘ltﬂdO;

fermentagﬁo alcoodlica a baixa temperatura;
terminada a fermentacio, o vinho repousa sobre as
borras para seu enriquecimento em aromas e
untuosidade. Apods esse periodo procede-se a

clarificacdo, filtracio e engarrafamento.
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