FICHA TECNICA

LOS ESCASOS SYRAH
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[‘OI'DJ{[UZ[Z no coragao e g(’IYCI'O.\'lL{dL{C na almcL 3.000 anos L{C /lIS[OTlﬂS dL’ exoticas noites dz.s‘ramcs

com aromas a frutas, canela e especiarias, evocam a vida como uma oferenda. Apés 10 anos, a

bodcga A lra Vista UU{[d a (T/'L’)'CL'(’J' Los Escasos S)'?“LT/T. A mﬁ‘a 2020 teve sua ()7‘ig(')7l no Campo d(’ [OS

/\Hd(’S, /LIIC d’(’ Uco e (’SI'LI/gl.O em Z?Lli'f‘i(‘blS d(’ (‘LU"ULIHIO ﬁ’LNlC(;S dLl}‘LHll'(’ 12 meses. E um Ui}l]IO d(’

aromas c.\'ubcmmcs que I'CCO)‘L’[{I”I a /lI'Ll[OS negros (I’HI‘J'U-IO) € CS‘DCCZILU‘Z.LTS como CHHCILL Na bOCEZ e

COH[HHC{CH[C, com LI[LILIUC amp/o e 'UO[L(JHOSO e ll”lfl‘?'ldl_/l‘l'ﬂlt’ e L’SU‘Z{(L{TLILY’O. Com Pl‘()L{lI%‘j() /il)li[éld[l

L’, um convite Pdl‘d a'c.gﬁ‘umr, L’XP[OJ‘[U‘ e COH]PLH‘[“/ILH‘.

Vinho

Tinto

Alta Vista

Syrah

2020

5l 0..c
¢ teor V'Jl'l'&VC] de C'J]CZH'IO

VINIFICACAO

colheita selecionada realizada manualmente;
tripla selegﬁo das uvas;
maceragio a frio pré-fermentativa por 3 dias;
fermentacao alcodlica realizada em piletas com controle
de temperatura e ﬁ‘cqucntcs pigeages e remontagens para
favorecer a extragao de taninos e polifenéis;
fermentacio maloldctica;

- . - A
passou por estagio em barricas de carvalho francés

durante 12 meses;

16°C
14,5%

750 ml

carnes vermelhas, queijos,

embutidos, risotos;

solo de origem aluvial, com mistura de areia, argilzl € pcdras,

NOTAS DE PROVA
Cor: violacea, intensa e profunda;

Aroma: é um \r'il’l]’lO dC aromas exuberzmtes que l‘CCOl‘dlll’l’l a ﬂ‘utos

negros (mirtilo) ¢ especiarias como canela;

Sabor: na boca ¢ contundente, com ataque amplo ¢ volumoso ¢ um
final firme e escruturado. Com produgﬁo limitada ¢ um convite

para desfrutar, explorar ¢ compartilhar;
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