
F I C H A  T É C N I C A

Single Vineyard Albaneve
M E N D O Z A  ·  A R G E N T I N A

É um Malbec de vinhedo único, localizado a 1.100 metros de altitude em Campo de los Andes / Vale
de Uco. Um vinho intenso e selvagem. No nariz oferece aromas de frutas como mirtilos e notas
tropicais que lembram goiaba. Na boca tem uma acidez poderosa, ampla e refrescante. Se percebem

também as notas de envelhecimento como mantei- ga fresca e baunilha. Estagiou 12 meses em
barricas francesas.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Alta Vista

UVAS

Malbec

SAFRA

2018

SOLO

solo aluvial, pedregoso e calcário

TEOR
ALCOÓLICO

15%

SERVIÇO

16ºC

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

carnes vermelhas, queijos

de massa dura, cordeiro,

risoto de funghi;

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita selecionada realizada manualmente;

transporte até a bodega em caixas, para minimizar a

ruptura das bagas e refrigeração a 10 ⁰C por 24h;

tripla seleção das uvas;

fermentação alcoólica espontânea, realizada em piletas

com controle de temperatura e frequentes pigeages e

remontagens para favorecer a extração de taninos e

polifenóis;

fermentação maloláctica;

passou por estágio em barricas de carvalho francês
durante 12 meses (2/3 novas, 1/3 de segundo);

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: violácea, intensa e profunda;

Aroma: um vinho intenso e selvagem. No nariz oferece aromas de

frutas como mirtilos e notas tropicais que lembram goiaba;

Sabor: na boca tem uma acidez poderosa, ampla e refrescante. Se

percebem também as notas de envelhecimento como manteiga

fresca e baunilha;
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