
F I C H A  T É C N I C A

Single Vineyard Temis
M E N D O Z A  E  S A LT A  ·  A R G E N T I N A

O vinhedo fica no Vale do Uco a 1.040 metros de altitude e algumas parcelas têm mais de 40 anos de

idade. Isso se reflete na singularidade deste tinto, que chama a atenção pela riqueza de aromas.

Aparecem no nariz sugestões de frutas vermelhas frescas, flores, como violeta, além de notas

tostadas. Possui uma estrutura tânica suave e envolvente. Passa 12 meses em barricas de carvalho

francês.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Alta Vista

UVAS

Malbec

SAFRA

2020

SOLO

solo aluvial, pedregoso, areno-calcário

TEOR
ALCOÓLICO

14,5%

SERVIÇO

16ºC

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

carnes vermelhas, queijos

de massa dura, cordeiro,

risoto de funghi;

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita selecionada realizada manualmente;

transporte até a bodega em caixas, para minimizar a

ruptura das bagas e refrigeração a 10 ⁰C por 24h;

tripla seleção das uvas;

fermentação alcoólica espontânea, realizada em piletas

com controle de temperatura e frequentes pigeages e

remontagens para favorecer a extração de taninos e

polifenóis;

fermentação maloláctica;

passou por estágio em barricas de carvalho francês
durante 12 meses (2/3 novas, 1/3 de segundo);

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: violácea, intensa e profunda;

Aroma: apresenta aromas que lembram frutas frescas como romã e

ameixa, aparece também notas de especiarias e folhas de louro;

Sabor: na boca o ataque é redondo, com taninos doces e uma

grande harmonia com a madeira. Final longo;
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