
F I C H A  T É C N I C A

Vive Chardonnay
M E N D O Z A  E  S A LT A  ·  A R G E N T I N A

Um Chardonnay que encanta pelas agradáveis notas florais em harmonia com notas de frutas

brancas e toques de mel. No paladar reforça o caráter frutado e nos brinda com excelente frescor. É

de fato um convite a experimentar e desfrutar do prazer de viajar com os sentidos.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Branco

PRODUTOR

Alta Vista

UVAS

Chardonnay

SAFRA

2024

TEOR
ALCOÓLICO

13%

SERVIÇO

08ºC

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

ideal como aperitivo ou

para acompanhar queijos,

massas e carnes brancas.

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita selecionada realizada manualmente;

a prensagem acontece a baixa pressão em

prensa pneumática;

decantação por 20 horas a 10 ⁰C;

fermentação alcoólica em tanques de aço

inoxidável, a temperatura controlada, mantida

a 17 ⁰C por aproximadamente 20 dias;

estabilização e engarrafamento;

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: amarelo claro com reflexos esverdeados;

Aroma: notas florais e notas de frutas brancas como

abacaxi e peras;

Sabor: com excelente frescor e marcado caráter frutado;
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