
F I C H A  T É C N I C A

Vive Malbec
M E N D O Z A  ·  A R G E N T I N A

Este é um Malbec jovem e cheio de vida. Mostra aromas intensos de frutas pretas e suaves notas de

baunilha e café. Impetuoso no paladar, tem taninos macios e muito agradáveis. Parte do vinho (25%)

passa por estágio em barricas de carvalho francês, durante 6 meses. Rico, versátil e prático, para te

acompanhar a qualquer lugar. Frequentemente classificado como boa compra pela crítica

internacional.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Alta Vista

UVAS

Malbec

SAFRA

2024

TEOR
ALCOÓLICO

13%

SERVIÇO

14⁰C

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

carnes, massas, queijos,

embutidos;

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita selecionada realizada manualmente;

fermentação alcoólica em tanques de aço

inoxidável, durante aproximadamente 7 dias, com

frequentes remontagens e controle de

temperatura, mantida entre 26 ⁰C e 28 ⁰C;

maceração pós fermentativa por 10 dias;

25% do vinho passa por estágio em barricas de

carvalho francês, durante 6 meses;

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: rubi, brilhante;

Aroma: um Malbec jovem e cheio de vida, mostra aromas

intensos de frutas pretas, especialmente ameixas, e suaves

notas de baunilha e café;

Sabor: na boca é jovem, impetuoso e vivaz. As notas

frutadas estão bem integradas a madeira. Os taninos são

macios e muito agradáveis.
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