
F I C H A  T É C N I C A

Vive Red Blend
M E N D O Z A  E  S A LT A  ·  A R G E N T I N A

Despretensioso, cheio de fruta vermelha no nariz e com uma boca envolvente, macia e vibrante, o

Vive Red Blend é daqueles tintos perfeitos para o dia a dia. O corte moderno de Malbec, Cabernet

Franc e Syrah, com vinificação em tanques de inox e de concreto e estágio de 50% em barricas de

carvalho francês, não nega a assinatura francesa, destacada pelo perfeito equilíbrio desse tinto.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Alta Vista

UVAS

Malbec, Cabernet Franc e Syrah

SAFRA

2024

TEOR
ALCOÓLICO

13,5%

SERVIÇO

14⁰C

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

é ideal para acompanhar

carnes vermelhas, massas

com molhos intensos e

queijos duros e semiduros;

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita selecionada realizada manualmente;

uma parte do processo realiza-se em tanques de

aço inox, com fermentação a baixa temperatura

(em torno de 23oC) para potencializar o volume.

O restante fermenta em piletas de cimento, com

uma maceração pós fermentativa de 15 dias para

obter mais volume;

50% do vinho passa por estágio em barricas de

carvalho francês, durante 6 meses;

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: rubi;

Aroma: no nariz é delicado, possui um intenso aroma de

frutas vermelhas.

Sabor: na boca é fresco, frutado, com taninos doces e

redondos. Despretensioso, é um daqueles tintos perfeitos

para o dia a dia;
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