
F I C H A  T É C N I C A

Vive Rosé
M E N D O Z A  ·  A R G E N T I N A

Alegre e charmoso, o Vive Rosé é elaborado com a uva Malbec vinificada em tanques de aço

inoxidável em baixa temperatura para preservar seu delicado frutado e acidez vibrante. Ótima

escolha para levar para a piscina, como aperitivo ou para acompanhar pratos de peixes, massas

leves, risotos, saladas, ceviche e sushi.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Rosé

PRODUTOR

Alta Vista

UVAS

Malbec

SAFRA

2025

TEOR
ALCOÓLICO

12,5%

SERVIÇO

08ºC

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

excelente com uma

variedade de pratos, sushi,

salmão, ceviche, massa,

risotos, saladas, carnes

brancas;

V I N I F I C A Ç Ã O

Colheita selecionada realizada manualmente e

com perfeito índice de acidez, preservando assim

o caráter frutado e fresco;

Prensagem direta seguida pela decantação a frio;

fermentação alcoólica em tanques de aço

inoxidável, a temperatura controlada, mantida

entre 12oC e 16oC;

Por fim realiza-se a clarificação, estabilização e

engarrafamento;

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: Rosa pálido, atraente e brilhante;

Aroma: Alegre e charmoso, possui um delicado frutado

com notas de frutos silvestres, aromas citrinos e florais;

Sabor: No paladar possui uma acidez vibrante muito

agradável, fácil de beber;
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