FICHA TECNICA

Jp AZEITAO BRANCO

E um corte de duas uvas brancas emblemdticas da regido da Peninsula de Setiibal: Ferndo Pires e
Moscatel Gratido, vinificadas separadamente. Aromatico e cheio de tipicidade, o [P Azeitao Branco
tem muitas notas florais combinadas a nuances frutadas (de flor de laranjeira, abacaxi e citricos).
Na boca ¢ leve, saboroso e possui otima acidez, o que convida a harmonizagdo com peixes grelhados,

saladas e entradas.
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VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
A uva entra na adega, ¢ refrigerada e suavemente Cor: amarelo claro com reflexos esverdeados;
prensada; Aroma: possui muitas notas florais combinadas a
O mosto ¢ decantado e submetido a fermentagio nuances frutadas (de flor de laranjeira, abacaxi e
alcodlica a baixas temperaturas (10-12°C) citricos);

preservando 0s aromas primdrios da casta; Sabor boc - ~ lead
Sabor: na boca estas sensacoes sao realcadas e

Ap0s a fermentacio, procede-se a estabilizacio, completadas por uma acidez bem presente e uma
h]tragﬁo € Cngarrafamcnto. estrutura elegante, dando um final fresco, longo e
persistente.
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