FICHA TECNICA

BEAUJOLAIS

Elaborado a partir da wva Gamay, ¢ um tinto conhecido por sua expressdo frutada, que culmina
com uma verdadeira explosdo de sabores no paladar. Com taninos macios e acidez equilibrada, ¢ um

vinho versatil, perfeito para momentos descontraidos ou para acompanhar pratos leves.

CATEGORIA TEOR SERVICO
. ALCOOLICO N o
Vinho 122 a 14°C
13%
TIPO .
DISPONIVEL
Tinto 750 ml

= CLASSIFICACAO

AOC Beaujolais

HARMONIZACAO

Para ser apreciado a

Z UVAS qualquer hora do dia — em
z| Gamay : :
§ piqueniques, antes das
SAFRA refei¢oes, ou com frios e
2022 entradas. Experimente
também com salada de
SOLO

. ) ficados de galinha, frango
Solos predominantemente & & 2 &

) assado e queijo fresco.
graniticos e arenosos no sul da quet

5 - regido , com algumas areas de solo
b g‘% e argilo-calcario mais ao norte.
; %)/my/} 711
Bouciarp AiNE  Fils

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA

Existem a]gumas diferengas nas técnicas usadas Cor: Vermelho rubi vivo e claro.

para o Beau]olals, €m comparagao com o restante Aromas: Notas fTCSC&S dC ﬁ'utas Vermclhas

da Borgonha. (framboesa, cereja), com um leve toque floral.

D mais i h 4 e . i0 s3 B § . . X
O mais importante ¢ que as uvas nao sio todas Sabor: Boca leve, frutada e de facil beber, com taninos

esmagadas na chegada a adega. Dessa forma, a . ) ) ) :
& & & : 2 suaves — o estilo classico "vin de soif" (vinho de sede)

~ ! . .
Fcrmcntagao ocorre dCl’ltI’O da propria casca da uva. dO Beaujolais, pensado para ser bebido jOVﬁl’l’l e

A prensagem so ¢ realizada ap0s a fermentagio .
s descontraido.

inicial nos tanques.
colheita manual, maceragio carbonica;

Estabilizacio e engarrafamento;

Rua Jamil Jodo Zarif, 684 - Galpdo 24 - Jardim Santa Vicéncia - Guarulhos — SP - CEP 07140-000

11 2910-4662 - m‘ww.cpicu‘nm,br



