FICHA TECNICA

BEAUJOLAIS-VILLAGES

Para esta dcnominag‘do a uva Gamay ¢ cultivada nas melhores colinas da regido ¢ mostra aqui todo
0 seul pofcncial. Bcaujolais Vi llagcs ¢ um vinho expressivo, intensamente pmﬁunado. Exibe

clammcnf@ 0 CSfilO dbl BOTgOﬂhd.‘ estrutura e CngdnCiél SOl’)TC um ﬂufado agmddvd.

CATEGORIA TEOR SERVICO
Vinho ALCOOLICO 50 4 40
13%
TIPO ,
DISPONIVEL
Tinto 250 ml

3 CLASSIFICACAO

RECOLTE -
2 T8 WU HARMONIZACAO
AOC Beaujolais Village !
Aproveite com cordeiro,

5 UVAS peixe ou vieiras grelhadas,
Z Gamay . ..
g| Y tofu fresco, frios
\ SAFRA (charcutaria), ensopados
_ 2022 com molho leve, rins,
z izzas, churrasco, sopas
= SOLO F ’ ’1 dp
: . - eves e queijo azul da
H As parcelas selecionadas esto quey
: . Auvergne.
H localizadas a 300 metros de &
Gy - altitude, nas encostas e platds dos
2‘@ e municipios de Montmelas, Saint-
:) 7 | Z o | . .
-."/)ffﬂ(./fé'/ Etienne-la-Varenne, Lantignic e
- Blacé. Os solos sio gram’ticos,
Bou INE & Fils : -
CHARD A.!NE&F xistosos e pouco profundos.
VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
Colheita manual. Cor: rubi, limpido e brilhante;
Vinifica¢io tradicional do Beaujolais em tanques Aroma: frutos silvestres vermelhos e pretos com
de inox: maceragao semicarbonica de 12 a 15 dias, discreta madeira;

ara garantir boa extracao, com temperaturas Q ° .
p & 530, p babor: um Vll’ll’l() CngEll’ll:C7 macio ¢ agradz’tvc]

mantidas entre 22-25°C, para proteger e preservar
apresentando um ataque volumoso com notas

da 2 st . elheci ) . . .
toda a fruta da casta Gamay, Envelhecimento em maduras e taninos maduros. Cote de Bcaunc—\/lllagcs

tanques.
tem toda a complexidade de suas diversas origens.

Este ¢ um vinho macio, fino e elegante;
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