FICHA TECNICA

BOURGOGNE PINOT NOIR

A denominagao regional Bourgogne Rouge ¢ usada em toda drea viticola da Borgonha. As wvas
Pinot Noir desse vinho vém principalmente de terroirs selecionados na Cote de Beaune e Cote
Chalonnaise (ao sul da Borgonha). Uma pequena parte da cuvée também vem dos vinhedos da Cote
de Nuits. Fino e sutil, carregado por aromas de pequenos frutos pretos. Na boca ¢ macio, com taninos
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CATEGORIA TEOR SERVICO

Vinho ALCOOLICO 15°C a 16°C
13%

TIPO

DISPONIVEI
Tinto 750 ml

= CLASSIFICACAO
RECOLTE ~
HARMONIZACAO

AOC Bourgogne Pinot Noir
Aprecie este vinho com um

UVAS prato de carnes curadas,
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Pinot Noir

massas, carnes vermelhas

em molho como o tipico
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2023 franceés “coq au vin” ou

ensopado de carne.
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Chalonnaise (no sul da Borgonha). Uma
pequena parte dessa cuvée também vem
dos vinhedos da Cote de Nuits.

Boucarp AINE & Fits

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA

Apés a colheita manual | 100% das uvas sio Cor: rubi, brilhante;

!
dcscngagadas (scparadas tOf&lantC dOS LZ{bOS).ISSO @ Aroma: fll’lO e SU[iL Carrcgado por aromas dC pequenos

fCiEO para 3{'1’15[211” qua]quer tanino VCrdC ou amargor f .
rutos pretos;

vegetal, garantindo que o vinho final mantenha uma

. Sabor: na boca ¢ macio, com taninos redondos e um
textura de boca muito redonda e sedosa.

/ agradavel frescor;
Fermentacio alcoolica em tanques de aco inox com
temperatura controlada. Duas pigeages didrias,

durante dez dias; Estabilizacio e engarrafamento.
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