FICHA TECNICA

CHASSAGNE-MONTRACHET

Uma das denominagdes mais conceituadas e reconhecidas para os grandes Chardonnays da
Borgonha, quase metade da vinha ¢ também classificada como Premier Cru ou Grand Cru. Com um
nariz fino, as notas frutadas se mesclam a notas florais, aparece tambem um agradavel toque
amendoado. Um vinho podcroso e muito cqui/ ibrado. Volumoso, Clcgantc, este ¢, sem duvida, um dos

771(’1/107‘(’5 vinhos bmncos dO m LlﬂdO.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Branco

e CLASSIFICACAO
_—
AOC Chassagne Montrachet Blanc

UVAS

Chardonnay

Boucnarn AINE & Fis

SAFRA

2020

SOLO
Os solos de Chassagne-Montrachet sio

predominantemente argilo—ca]cérios, com

&3 Boucnaro AiNEaFits

afloramentos de calcario e marga (marne)

. @ e caracteristicos da Cote de Beaune.
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Boucarp AiNE & Fits

TEOR SERVICO
ALCOOLICO 102C 2 12°C
13%

DISPONIVEI

750 ml

HARMONIZACAO

Ideal com foie gras, pratos
de peixe com molho
cremoso, carnes cozidas e
carnes brancas, com ou

sem molho.

VlN[FlCACAO NOTAS DE PROVA
As uvas foram colhidas manualmente. Cor: Amarelo-dourado sustentado.
Apés a prensagem, foi realizada uma decantagﬁo a frio Aromas: Nariz fino e vivo, aromatico, frutado e floral
(d¢bourbage) de 48 horas a 8°C. Em seguida, o mosto (magi verde, améndoas e flores brancas).

foi colocado em barricas de carvalho: 30% barricas
novas, 40% barricas de um ano e 30% barricas de dois

anos, tanto para a fermentagﬁo 21]CO(SliC’<1 quzmto para a

Sabor: Bem equilibrado, macio e longo. A nota amelada ¢
particularmente interessante no contexto do

envelhecimento em barricas novas, ¢ esta em perfeita

malolacica. . .
harmonia com o carater encorpado do vinho. O
. A
Envelhecimento de 12 meses, sem batormage (sem Chassagne—Montmchet é potente ¢ untuoso, com um
agitacao das borras). comprimento notavel.
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