FICHA TECNICA

FLEURIE
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uva Gamay nos brinda com intensos aromas florais, respaldados por um toque frutado. No paladar ¢

sutil e bem equilibmdo. Um vinho sedoso, marcado pcla pureza e e/egﬁncia.

CATEGORIA TEOR SERVIGO
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- CLASSIFICACAO
AOC Fleurie - Cru du Beaujolais

HARMONIZACAO

Ideal com carnes grelhadas,
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:z SOLO
'E Uma apela¢io do Beaujolais que leva o
§ nome do vilarejo de Fleurie,
Ay - estendendo-se por 836 hectares. Solos
e | prcdominantcmcntc gram’ticos e

%’/M arenosos (arenizac¢io do granito rosa),

= com boa drenagem.
Bouciiarp AiNE fits

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA

Vinificacio em tanques de inox com temperatura Cor: Vermelho carmim profundo.
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controlada, a 30°C. Maceragao semicarbonica, Aromas: Aromas florais e frutados: iris, violeta, rosa,
ceo11id - " 4 o - 2 N .
seguida de 3 a 6 meses em tanques. frutas vermelhas e péssegos silvestres.

olheita selecionada; 2 s . . .
Colheita selecionada; Sabor: Sutil e bem equilibrado. Vinho de sabor rico e
Maceragio semi-carbonica; sedoso, com bastante corpo, pureza e elegancia.
Fermentagio alcodlica em cubas de inox com

controle de temperaturas;

Repouso de 3 a 6 meses nos tanques;

Estabilizac¢io e engarrafamento;
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