FICHA TECNICA

GEVREY-CHAMBERTIN

Esta ﬁlmosa dcnominagdo da Cote de Nuits, produz apenas vinhos tintos e possui uma boa gama
classificada como Premier Cru. Estes vinhos sdo conhecidos por seu cardter forte e aromas intensos e
expressivos - poderosos, mas extremamente suaves. Distinto e complexo, mostra agradaveis notas
frutadas e toques delicados de carvalho. No paladar ¢ um vinho encorpado e com marcada

pcrsisréncia. Possui um [ongo pou’ncial de envelhecimento.

CATEGORIA TEOR SERVICO
Vinho ALGOOLICO 1590 4 16°C
13%
D .
ULEC DISPONIVEI
Tinto 750 ml
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VINIFICAGAO NOTAS DE PROVA

As uvas sdo colhidas manualmente em pequenas caixas Cor: vermelho-rubi profunda e brilhante, com reflexos

arejadas € passam por uma triagem minuciosa em violaceos.

mesa de selegﬁo.

O mosto passa por um periodo de maceragio e
fermentagio que dura cerca de 3 semanas em tanques
sob temperatura controlada. Durante o processo, s3o

realizadas constantes pigeages.

O vinho estagia por mais de 16 meses em barricas de

carvalho francés. De madeira nova moderado (20%)

Aroma: um aroma agradavel mostrando notas de
morangos ¢ framboesas com toques delicados de
carvalho;

Sabor: um vinho poderoso, rico e encorpado, exibindo os

sabores frutados ja percebida no aroma;
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