FICHA TECNICA

MEURSAULT

Sobre este terroir excepcional, temos uma magnifica expressdo da Chardonnay. Elegante, com notas
que remetem a frutas brancas em meio a toques tostados e abaunilhados. Um vinho franco e
atrevido com um fino acabamento amadeirado e um paladar muito agradavel. Sem divida, um dos

gmndcs excmplares d[l uva Chardonnay.

CATEGORIA TEOR SERVICO

Vinho ALCOOLICO 10°C 2 12°C
12,5%

TIPO

DISPONIVEL
Branco 750 ml

CLASSIFICACAO

N HARMONIZACAO
AOC Meursault
Frutos do mar nobres

RECOLTE

< UVAS . g I
H (lagosta, vieiras), peixes ao
Z| Chardonnay lho cr )
s molho cremoso, aves
' SAFRA brancas, queijos macios —
2020 classicos parceiros de um
ol Meursault estruturado.

Solos argilo-calcarios ¢ marno-calcarios,
caracteristicos da Cote de Beaune, com
‘:‘m boa drenagem ¢ composicao mineral

rica — terroir classico conhecido por

conferir untuosidade e complexidade a

Chardonnay.
Bouctiarp AiNE & fils
VlNlFICACAO NOTAS DE PROVA
Viniﬁcagao tradicional borgonhcsa, com fcrrncntagao Cor: Robe dourada brilhante.

e envelhecimento em barricas de carvalho francés . A . : o A
) : . J Aromas: Buque elegante ¢ fino, com aromas de frutas
batonnage para realgar textura e complexidade. R o
3 amarelas e notas de frutas secas.

Colheira selecionada; Sabor: Vinho racé (fino e distinto) em boca, redondo e
Fermentacio alcoolica e malolactica decorre durante denso, com um final amadeirado refinado e um belo

! : . . . . .
varias semanas em barricas de carvalho; equilibrio entre redondez e mineralidade.
O vinho entio amadurece nos mesmos barris

(inc]uindo 2500 dC carvalho I’IOVO) por um pcr{()do

CNLre 10 € I4 MeESes;
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