FICHA TECNICA

MOULIN-A-VENT

Um dos mais ﬁl')’?l()SOS Crus de Bcaujolais, éa gmndc expressao da uva Gamay vimﬁcada por
maceracao semi-carbonica. Transborda aromas ﬂomis e ﬁ‘u tados, dominados por violetas, péra]as de
rosas e ﬁ‘utas maduras. E encanta com a bela escrutura de taninos e agma’dvel acidez. Um vinho

() igOTOSO e 1’)&5 tante g[le)'OHO mico.

CATEGORIA TEOR SERVICO
Vinho ALCOOLICO  [00C 3 12°C
13%
D .
e DISPONIVEI
Tinto 750 ml

L CLASSIFICACAO

RECOLTE —
| . | il HARMONIZACAO
AOC Moulin a Vent - Cru du Beaujolais
Ideal com rosbife e outros

UVAS pratos de carne vermelha.
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SOLO

Entre os 10 crus do Beaujolais por seus

solos predominantemente graniticos, ricos

igt3= BouchArD AINE s Fies

s

cm manganés — uma COHIpOSi(;ﬁO

B
Mutton 0

Boucharp AinE s

incomum que confere aos vinhos maior
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estrutura, taninos mais flrmes (& notavel

potencial de guarda.

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA

\/iniﬁcagio por maceragao semicarbonica a 30°C, em Cor: Vermelho granada, com tons violdceos.
tanques de inox com temperatura controlada, onde o Aromas: Perfumes florais e frutados, dominados por
vinho permanece por 3 a 6 meses. g -

o pe ece por 3 a 6 mese violetas, pét;llas de rosa murchas e frutas maduras.

Solheita selecionada: . . . <
Colheita selecionada; Sabor: Sutil e Complcxo. Final refinado e longo.
Viniﬁcagﬁo em tanques de inox por maceragao semi-

carbdnica a 30°C;

O vinho permanece em repouso de 3 a 6 meses;

Estabiliza¢do e engarrafamento;
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