FICHA TECNICA

PETIT CHABLIS

Este Petic Chablis mostra aromas Clcganrcs de ﬂon’s brancas (acdcia), misturados com notas citricas,
carregadas por uma base mineral e frutada. No paladar ¢ vivido, com uma acidez bem equilibrada.

Seu corpo cheio combina com seu frescor e oferece uma sensagdo persistente no paladar.
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VINIFICAQAO NOTAS DE PROVA
Colheita selecionada; Cor: amarelo claro, Hmpido e brilhante;
Mosto extraido por prensagem pneumatica; Aroma: aromas elegantes de flores brancas (acacia),
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