FICHA TECNICA

POMMARD

Esta famosa denominagdo da Cote de Beaune ¢ dedicada exclusivamente aos vinhos tintos, e mais de
1/3 de seus vinhedos sdo c/assiﬁcados como Premier Cru. E dominado por aroma fru tado que remete
a cerejas e notas de bosque, vegetagao rasteira e especiarias, alem de um discreto e agradavel
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carvalho. Complexo e poderoso, ¢ um vinho firme, bem estruturado, com taninos suaves.

CATEGORIA TEOR SERVICO
. ALCOOLICO PR
Vinho 15°C a16°C
1300
D ,
rpo DISPONIVEL
Tinto 750 ml

3 CLASSIFICACAO

AOC Pommard

HARMONIZACAO
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VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
Maceragio a frio por 4 a 5 dias para extracio de Cor: vermelho rubi, limpido e brilhante;
cor. Aroma: dominado por aroma frutado que remete a
Fermentagio em tanques com controle de cerejas e notas de bosque, vegetagio rasteira e
temperatura, usando pigeage e remontage. especiarias. Aparece tambem um discreto e

!
Estagio: 14 a 16 meses em barricas de carvalho agradavel carvalho;
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francés (com uso moderado de madeira nova) para Sabor: Complexo e poderoso7 um vinho firme, bem
amaciar os taninos e evoluir os aromas de sub- estruturado com taninos suaves;

bosque e especiarias.
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