FICHA TECNICA

POUILLY-FUISSE

Este ¢ um vinho elegante, com nuances florais e vegetais realcadas por uma agraddvel nota de mel. A
expressdo harmoniosa dos aromas da Chardonnay se manifesta também no paladar atraves das
notas citricas e frutas brancas. Toques de aveld e améndoas torradas trazem riqueza e sabor ao
conjunto. Um vinho rico e saboroso, com marcado frescor e mineralidade. 20% do vinho estagiou em

barricas de carvalho por 8 a 10 meses.

CATEGORIA TEOR SERVICO
Vinho ALCOOLICO 000 4 1,°C
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Formado principalmente por uma
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mistura de calcario ¢ argila, com
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@; rochas do periodo Jurassico, ricas em
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fosseis marinhos pre-historicos.

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA

Vinifica¢io tradicional em Borgonha, com Cor: amarelo dourado com reflexos esverdeados;
fermentacio e envelhecimento parcial ou total em ) i R L .
Aroma: elegante, com nuances florais e vegetais

barricas de carvalho francés, buscando equilibrio <ealead dével d I
realcadas por uma agradavel nota de mel;

entre frescor, mineralidade e complexidade. .
Sabor: expressao harmoniosa dos aromas da

Chardonnay no paladar: notas citricas e frucas
brancas. Toques de avela ¢ améndoas torradas trazem
riqueza e sabor ao conjunto. Um vinho rico e

saboroso, com marcado frescor e mineralidade.
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