FICHA TECNICA

GOVERNO D1 CASTELLARE

O vinho fresco da primavera. E produzido com a tecnica tradicional toscana de vinificagdo chamada

"Governo", que consiste na adig‘c’io de uma pequena quamidadc de uvas passiﬁcadas apés a primeira

™ - . / . . . /. /
fermentagdo. Pronto na primavera, ¢ um vinho macio, vivo, fdcil de beber, e que tambem pode ser

ClpTCCiddO fTCSCO dLH”Cle(’ 0 verao.

VINIFICACAO

Vinifica¢io tradicional para tintos em aco inox,

com a fermentagio ma]oléctica Completa.

CATEGORIA

Vinho
[1PO
Tinto

PRODUTOR
Castellare di Castellina
CLASSIFICACAO

IGP

UVAS

Sangiovese (90%), Malvasia
Nera (5%) e Canaiolo (5%)
SAFRA

2024

SOLO

Os solos sao argilo—calcérios.

TEOR SERVICO
ALCOOLICO Entre 16°C e
13,59 S

35% 18°C

DISPONIVEL

750 ml

HARMONIZACAO
acompanha bem diversos
pratos de massa e arroz,
pizza, carnes brancas, bem
como caldeiradas de

peixes.

NOTAS DE PROVA

De cor vermelho rubi clara. Aromas florais. Vinho

macio, vivo e de agrad:ivel facilidade de consumo.
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