
F I C H A  T É C N I C A

Le Ginestre Bianco
T O S C A N A  ·  I T Á L I A

Prova palpável de que a Toscana também é terra de vinhos brancos, ainda que produzidos em sua
maioria a partir de castas internacionais. Um vinho agradável de beber, no qual a profundidade de
um Chardonnay e o aroma típico de um Sauvignon Blanc se encontram em um delicado blend.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Branco

PRODUTOR

Castellare di Castellina

CLASSIF ICAÇÃO

IGP

UVAS

Sauvignon Blanc (60%) e

Chardonnay (40%)

SAFRA

2024

SOLO

Os solos são argilo-calcários.

TEOR
ALCOÓLICO

12%

SERVIÇO

Entre 8°C e

10°C

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

Pratos clássicos com peixes

e frutos do mar,

interessante com carnes

brancas e perfeito ao lado

dos embutidos típicos

toscanos, cuja untuosidade

é capaz de limpar,

harmonizando os aromas.

V I N I F I C A Ç Ã O

Vinificação tradicional para brancos, em

tanques de aço inox com controle de

temperatura, fermentação maloláctica

completa.

N O TA S  D E  P R O VA

Cor amarelo palha. O nariz oferece deliciosas

notas de pêssego e flor de sabugueiro. Caracteriza-

se por notas de groselha e um final com um toque

de baunilha. Redondo na boca, com estrutura

equilibrada.
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