FICHA TECNICA

VIN SANTO D1 SAN NICCOLO

O auténtico Vin Santo do Chianti Classico, nem seco demais nem doce demais. Feito com o mais
rigoroso respeito a tradi¢do, com os cachos de Malvasia Bianca e um pouco de Trebbiano Toscano
passificados pendurados, em ambiente arejado. E um vinho que o préprio italiano diz: "Non ce n'e

mai abbastanza” ou traduzido para o nosso porfugués: "Nunca se produz 0 suﬁcicntc”.
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VINIFICAQAO NOTAS DE PROVA
Vinifica¢io tradicional para Vin Santo ocorre Cor ambar e brilhante. No nariz percebem-se
em pequenas barricas de carvalho e de notas de frutos secos, mel, caramelo e frutas
castanheiro. cristalizadas. Na boca ¢ envolvente e amplo, com

uma sensacio de farinha de castanhas e um final

longo ¢ agradavel.
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