FICHA TECNICA

CHATEAU LES TOURS DE BELCIER

Les Tours de Belcier ¢ o segundo vinho do reputado Chdteau Bellefont-Belcier. No nariz entrega
muita fruta, creme de groselha, pimenta preta e tabaco fresco. Notas discretas de café e pdo torrado

surgem d(’ f .O')‘?ﬂd Muito agmddvc/ . No pa/adar T(’U(’]Cl taninos rcdondos © 17(’ [a él(‘l'C[CZ.

CATEGORIA TEOR SERVICO
. . ALCOOLICO o , RO
Vinho - Segundo vinho 16°C a 18°C
14,5%
rPO

DISPONIVEL

Tinto 750 ml

CLASSIFICACAO

~ o - 1. - ~ HARMONIZACAO
AOC Saint Emilion Grand Cru
Carnes vermelhas

UVRE grelhadas (entrecote,

Merlot 85% , Cabernet Franc 10% e ;
bavette, hamburguer

b Q - 1 0,
Cabernet Sauvignon 5% gourmet), Aves de caca

SAFRA leve ¢ magret de pato.
2017
LES TOURS DE v . A
B@hﬂ@l‘ Mesma orlgem do grand vin: chateau
P criado no fim do séc. XVIII pelo Conde

07

NT-EMILION GRAND CRU

Louis-Francois de Belcier; nome de "belle
fontaine" (as nascentes da encosta).
Reestruturac¢io do vinhedo em 1994;
Grand Cru Classé desde 2006. Platd

calcario e coteau Sul argilo-calcario.

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA

Gestio por parcela, cultura tradicional, enrelvamento Cor: rubi.
. 17 . . .
natural, respeito aos equilibrios ambientais. Estocagem Aroma: rico em frutas — cereja "kirschada’ (cereja em

da colheita em cAmara fria; recepcio gravitacional : g -
) psa0 g aguardente), creme de cassis, pimenta e tabaco fresco;

prcccdlda dC dupla mesa dC SClC(;ZlO @ dupla mesa notas diSCl’ﬁERS de C‘lfé e p':l() tostado.

. ! . - .
vibratoria; maceragio a baixa temperatura em cubas de

. Sabor: bela verticalidade, finamente amadeirado (como o
concreto e madeira termorreguladas, de pequena

. . nariz antecipava), potente ¢ especiado; taninos cheios e
capaudade. (Processo cuidadoso, notavelmente p ), 12 P )

. . . redondos. Final com toque de cacau, especiarias, leve
meticuloso para um segundo vinho.)

amargor agradavel, acompanhado de bela acidez.
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