FICHA TECNICA

BARON DE BRANE

Segundo vinho do reputado Chateau Brane-Cantenac, Baron de Brane combina Cabernet Sauvignon
e Merlot, principalmente, e outras uvas em menor propor¢do: Cabernet Franc, Carmenere e Petit
Verdot, dependendo da safra. Exibe um nariz rico em aromas de groselha madura, cereja, cedro e
pimenta preta. Tem um paladar denso e sedoso, com um longo final. Pode ser guardado na adega por

mais de dez anos.

CATEGORIA FTEOR SERVICO

ViﬂhO ALCOOLICO 162C a 18°C
14%

TIPO

DISPONIVEI
Tinto 250 ml

CLASSIFICAGCAO

AOC Margaux HARMONIZACAO
!
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N - carne. A acidez e a fruta do
Cascalho profundo no plat6 de Brane-

. i i vinho equilibram bem
Cantenac, esse cascalho garante excelente

. molhos a base de tomate.
drenagem, refletancia de calor e estresse
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sobretudo para o Cabernet Sauvignon.

VINIFICAGAO NOTAS DE PROVA

Colheita manual e sele¢io parcela a parcela. As uvas Cor: Bela cor purpura profunda.
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vinhedo quanto na degustacio dos lotes apos a ealcad <d
3 realcadas por aromas de
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Fermentagio alcoolica separada por parcela e por casta,

) . ) Sabor:O ataque ¢ redondo e suave. Evolui para um
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¢ passagem por madeira mais contidas — dai o estilo expressdo tanica se impde no final, que ¢ denso e longo.

mais macio e de consumo mais imediato.
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