FICHA TECNICA

CHATEAU LA ROQUE DE By

La Roque de By ¢ 0 nome de uma antiga propriedade que foi incorporada pelo Chateau La Tour de
By. Este vinho ¢ produzido a partir de vinhedos com idade meédia de 35 anos, plantados com
Cabernet Sauvignon e Merlot. Exibe aromas frutados, lembrando groselha preta, ¢ nuances minerais.

Tem gmna’c pT(’SCﬂSﬁCl na bOC[l, com taninos maduros (@ bom cquil{brio.

CATEGORIA TEOR SERVICO
Vinho ALCOOLICO 1600 4 18°C
13,5%
) ,
o DISPONIVEI
linto 750 ml

CLASSIFICACAO

HARMONIZACAO
AOC Médoc
Costela de cordeiro; pato

VAS - :
Uy assado com figos; galinha

0, D N 3 0,
50% Cabernet Sauvignon, 50% drangola com molho de

Merlot cogumelos morilles;
SAFRA queijos de massa dura
2018 macturados.
CHATEAU
LA
ROO\UE SOLO
DEBY Cage H’] ( ’ )‘) . 1 e 1 o
. Sascalho (graves) e argilo-calcario

MEDOC

. ricos em ferro que otimizam a
7 drenagem e 0 amadurecimento das
uvas. A localiza¢ao privilegiada
entre o estuario da Gironde e o
Oceano Atlantico oferece um

cfeito termorregulador.

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA

Na adega, que data de 1910, sao utilizados tanques Cor: Rubi profundo.
by Yad 1 3 1/ 1 - ~ . . ~
de madeira e ago inoxidivel equipados com Aroma: O nariz é fresco, intenso carater de frutos

controle automatico de temperatura, permitindo i} g Bt ) i
negros, ameixa, especiarias doces, toque de ervas.

uma maceragio de 3 a5 semanas durante a

_ i . . Sabor: O ataque ¢ delicado e o alcool equilibrado.
fermentagao alcoolica. Em segmda, o vinho

. Cheio de energia, bem estruturado, com um final
amadurece por 12 meses em barrica de carvalho

francés de 1 ano, parcialmente subterranea e com fresco e vibrante e taninos suaves bem integmdos.
clima perfeitamente controlado, em barricas e Bela evolugﬁo que se prolonga no final.

tanques de carvalho.
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