FICHA TECNICA

CHATEAU LAGRANGE GRAND CRU CLASSE

Classificado como Terceiro Cru de Saint-Julien, o Chdteau Lagrange possui 118 hectares de vinhas de
45 anos, em média, em solo de seixos e cascalho e subsolo de argila e calcdrio. Produz um vinho de
altissimo nivel a partir de uma rigorosa selegdo das uvas que seguem para a vinificagdo. O
envelhecimento acontece em barricas de carvalho francés e o vinho ¢ clarificado com clara de ovos.
Denso, com dtima concentragdo de fruta, estrutura e grande persisténcia, promete um longo

Crwclhcci;nm[o na garm/h, podcndo Cll(’ng a 30 anos.

CATEGORIA TEOR SERVICO
Vinho ALCOOLICO  roC 4 182C
14,6%
PO -
DISPONIVEI
Tinto 750 ml

CLASSIFICACAO

e . HARMONIZACAO
AOC Saint Juhen
Carnes vermelhas
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67% Cabernet Sauvignon, 28% Merlot e 5% Petit contrafilé, costela, picanha,

Verdot. .
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o SAFRA tanica pede gordura e
P 2018 proteina a altura. Caca e
> aves de sabor intenso —
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e icuado inteoralme . 2 de Sai I pato (magret ou confit),
(HATEAU LAGRANGE Situado integralmente na comuna de Saint-Julien, o
g i - . pombo, codorna. As notas
SAINTJULIEN dominio estende-se por duas colinas, com as )
de fruta madura

. N ! .
encostas or1cnmdus para o Norte e o Sul, num unico

. !
. . combinam com o cardter
bloco. O subsolo ¢ de argila ¢ calcario, e a camada

.. ) 5 . . terroso da caca.
superficial (topsoil) ¢ feita de seixos e cascalho. Sao 5

118 hectares de vinhas tintas.

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA

Colheita manual em caixas individuais, com até 220 Cor: escura com tonalidade plirpura.
colhedores recrutados diariamente, permitindo Aroma: Frutas negras maduras e frescas: cereja negra, cassis

consideravel flexibilidade na colheita para otimizar a ) . e ST ‘
(gloselha negra) e ameixa fresca. Perfil franco, intenso e

maturacao. Primeira selegﬁo feita a mio sobre os cachos o
S gENEroso.

inteiros, para eliminar os que apresentam impcrfcig()cs.

Teima selecio 1 b A o Sabor: Potente e untuoso na boca, com muito frescor a
Ultima selegao bago a bago com camera optica.

A . equilibrar a concentmgio. Estrutura densa, mas de grande
lehcagﬁo p}lI'Cﬁl}l a parceln ¢m 102 CUb}lS d€ 1nox I .
. . ace551b1]1dade Ppara a Saﬁ"& Taninos densos € 20 mesmo tempo
termorreguladas, dZIS quais 80 sao dC pequena C’dpleldéldt‘

(36 a 123 hl).

muito sedosos.
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