
F I C H A  T É C N I C A

Echo De Lynch-bages
B O R D E A U X  /  P A U I L L A C  ·  F R A N Ç A

Segundo vinho do reputado Château Lynch-Bages, deve seu nome à mitologia grega. Com deliciosos
aromas frutados entrelaçados a notas de especiarias e com um paladar redondo e macio, pode ser
apreciado enquanto jovem, mas também envelhece lindamente. O corte de Cabernet Sauvignon,
Merlot e Cabernet Franc passa 12 meses de maturação em barricas francesas.

CATEGORIA

Vinto - 2º vinho do Château Lynch-Bages

TIPO

Tinto

CLASSIF ICAÇÃO

AOC Pauillac

UVAS

62% Cabernet Sauvignon, 36% Merlot, 2%

Cabernet Franc

SAFRA

2018

SOLO

Cascalho profundo característicos do

Médoc, depositados ao longo de milênios

pelo rio Garonne. São formados por

seixos, areia e cascalho, misturados a

argila e calcário nas camadas mais

profundas.

TEOR
ALCOÓLICO

13,5%

SERVIÇO

16ºC a 18ºC

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

Carnes vermelhas

grelhadas e assadas,

cordeiro, costela,

hambúrgueres artesanais,

aves de caça, pato, massas

com molhos encorpados e

queijos curados de média a

forte intensidade. Por ser

um segundo vinho de estilo

mais acessível e frutado,

harmoniza bem com

refeições do dia a dia mais

elaboradas.

V I N I F I C A Ç Ã O

As uvas, colhidas à mão, passam por seleção (triagem)

no vinhedo e novamente na adega, garantindo apenas

frutos íntegros e maduros.

A fermentação alcoólica foi simples e homogênea,

com tempo médio de maceração (vatting) de 21 dias.

Fermentação malolática, da qual um terço ocorreu em

cubas e dois terços em barricas.

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: profunda e intensa, de tonalidade púrpura/rubi.

Aroma: nariz expressivo e complexo, com notas de frutas

negras (cassis, amora, mirtilo) e um toque marcante de

pimenta-preta, com nuances especiadas conferidas pelo

estágio em barrica.

Sabor (boca): encorpado, com grande concentração de

fruta, taninos potentes e bem presentes, típicos de

Pauillac, e final persistente, marcado por especiarias.
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