FICHA

TECNICA

RESERVE DE LA COMTESSE

(@) scgundo vinho ¢ produzido com uvas que ndo entram na Clabomgdo do Grand Vin, mas que sdo
cultivadas nos mesmos vinhedos e passam por uma rigorosa sc/cg‘do. Matura em barricas de carvalho
ﬁuncés‘, sendo 40% novas. Mostra corpo médio e aromas de fru tas pretas combinadas com nuances
ﬂomis e delicadas notas de carvalho. Tem um ﬁnal de boca [ongo e sedutor, com toques de pimenta

preta. Muito saboroso e atraente.

CATEGORIA
Vinho - 22 Vinho do Pichon Longucvi”c

Comtesse

PO

Tinto

CLASSIFICACAO

AOC Pauillac

UVAS
53% Cabernet Sauvignon, 42% Merlot, 4%

Petit Verdot, 1% Cabernet Franc

SAFRA
2018
SOLO

C'ASC'JH]OZ garantc drcnagcm CXCC]C]’ltC ¢

reflexdo/retencio de calor. Argila: retém
umidade e mantém uma reserva hidrica

regular, dando frescor e estrutura. Areia:
traz leveza, finura e elegancia aromatica,

. A .
SU?lVlZ;lndO a estrutura tanica.

FTEOR SERVICO

ALCOOLICO 162C 2 18°C
14%

DISPONIVEI

750 ml

HARMONIZAGAO
Harmoniza com Cordeiro
(assado ou em crosta de
ervas), Magret de pato e
costela, Aves de caca
(perdiz, faisao, pombo) ou
Risotos de cogumelos ¢

pratos com trufa.

VlNlFlCACAO NOTAS DE PROVA
Viniﬁcagio por parce]as de vinhedo. Cor: profunda e intensa (tfpica da safra).
Enchimento das cubas por gravidade. Aroma: nariz sedutor de amora-preta ¢ cedro, com notas

Cubas cénicas dC a¢o inox com tcrmorrcgulagﬁo

(controle de temperatura). framboesa.

SZl]Z)Of (]Z)OCE[)Z macio e dCI]SO

cspcciadas de pimenta e hortela fresca, evoluindo para

40 mesmo tcmpo, com

ﬁ‘utas puras ¢ frescas, saboroso, dC e]egﬁncia c¢m

evolugﬁo, taninos bem integrados e final 10ngo.
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