FICHA TECNICA

3 DE VALANDRAUD GRAND CRU

Este tinto reflete o talento da equipe de Jen-Luc Thunevin na elaboragdo de blends capazes de
transmitir a esséncia do [ugm: E pmdu:ia’n a partir de vinhedos pr‘n’pr'ius, entre eles o celebre

Chateau Valandraud e o Clos Badon, adquirido por Jean-luc Thunevin e sua esposa Murielle
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fl'lllﬂ PJ'LTL? Hhh{LUU‘ 3L7’L‘ \a/mu{mua' (;Yﬂﬂd’ Cru L’ Y'L’L{UHL{U e muito atrativo na [?U(CI.

CATEGORIA TEOR SERVICO
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T1PO DISPONIVEL

Tinto 750 ml

CLASSIFICACAO

AOC Saint Emilion Grand Cru RIS
Cordeiro assado, costela,
UVAS bife grelhado, carnes de

Merlot, Cabernet Franc e outras
panela e ensopados, Aves ¢

SAFRA caca de pena (Pato, peru
¥ 2014 assado, pombo, codorna).
), : 2014
. s0L0

A drea de Valandraud combina solos de ;u‘giln/c:\lcdrio (argilo-calcaire) no platd, e parcelas de areia e
cascalho nas zonas mais baixas. O Merlot prospera na argila fria que retém umidade; o Cabernet Franc se

beneficia das por¢oes calearias. O N°3, vem das parcelas mais jovens.

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
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Para o Valandraud N°3 especificamente, nao tenho dados verificados o suficiente sobre especiarias do carvalho, leve toque floral.
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se sabe da propriedade e do estilo de Saint-Emilion, mas seria informacio aproximada,

ndo uma ficha técnica confirmada. Para material da Epice, isso ¢ arriscado.
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Deixa eu te dar o que posso com respnnszlbilidudm m amente o que é
caracteristico da regido/estilo versus o que seria especifico do roculo:

Solos (Saint-Emilion / arredores)

A area de Valandraud combina solos de :n‘gil:l—c;llcﬁrin (zll‘gilo—c;llmirc) no plut(), e
parcelas de areia e cascalho nas zonas mais baixas. O Merlot prospera na argila fria que

retém umidade; o Cabernet Franc se beneficia das porcoes calcarias. O N3, sendo o

ters

iro rétulo, normalmente vem das parcelas mais jovens ou de drenagem mais r;ipidu
(areia/cascalho), o que tende a dar um vinho mais leve e frutado.

\"'iniﬁcug[m (estilo da casa)

Colheita manual, fermentagio em inox ou cimento com controle de temperatura,
maceracio moderada (mais curta que o grand vin para preservar fruta), e

cm‘clhecimento cm bill'l'i(ll C‘.C CI\l'\"lllhO ﬂ‘zmcés,
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