
F I C H A  T É C N I C A

Château Valandraud Premier Grand Cru Classé
B O R D E A U X  /  S A I N T - É M I L I O N  ·  F R A N Ç A

Precursor dos “vinhos de garagem”, Château Valandraud é um sonho que se tornou realidade. Uma
ousadia de Jean-Luc Thunevin e sua esposa Murielle Andraud que, donos de um wine bar em Saint-
Émilion, adquiriram, em 1989, uma pequena parcela de 0,6 hectares de vinhedo na área central da
região. Vinificaram o vinho na garagem e, em 1991, lançaram as primeiras 1.300 garrafas, que logo
ganharam os holofotes. Encorpado e complexo, com camadas de aromas, textura refinada e muita
presença no paladar, em 2012, Château Valandraud se tornou Premier Grand Cru Classé de Saint-
Émilion, sendo sempre muito elogiado pela crítica internacional. Atualmente, 10,7 hectares de
vinhedos de Merlot, Cabernet Franc e Cabernet Sauvignon dão origem a este ícone de Saint-
Émilion.

CATEGORIA

Vinho - 1º Cru Classé

TIPO

Tinto

CLASSIF ICAÇÃO

AOC Saint Emilion 1º Grand Cru Classé

UVAS

Merlot 90% , Cabernet Franc 7% , Cabernet Sauvignon 3%

SAFRA

2019

SOLO

Solos: argilo-calcário (clayey limestone). Superfície: 8,8 ha (7 ha em

produção).

TEOR
ALCOÓLICO

15,5%

SERVIÇO

16ºC a 18ºC

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

Caça de pelo (javali, veado,

lebre em molhos

encorpados), Trufa preta

(risotos, massas, ovos

trufados), Carnes

vermelhas nobres (costela,

entrecôte maturado,

chateaubriand).

V I N I F I C A Ç Ã O

Colheita 100% manual, com várias seleções manuais seguidas de

seleção densimétrica (tecnologia tribaie).

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: púrpura profundo, escuro e tinteiro (inky), com textura viscosa

na taça.

Aroma: caleidoscópico — frutas pretas e azuis (amora, mirtilo, cassis),

violeta, trufa preta, grão de café, chocolate, couro novo, alcaçuz,

lavanda, terra de cascalho, carvalho fino especiado e caixa de

especiarias.

Sabor: concentração massiva sem peso, com pureza de fruta notável;

corpo cheio, acidez vibrante por baixo, taninos super-refinados e

abundantes, fruta escura, especiarias finas e tabaco, com integração

fina do carvalho; final impressionante e muito longo.
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