FICHA TECNICA

LES LEGENDES R SAUTERNES

Este ¢ um delicioso Sauternes, uma das mais cultuadas denominagdes produtoras de vinhos doces. E
elaborado a partir do corte de uvas selecionadas em trés comunas classicas da regido: Bommes,
Barsac e Fargues. Com colheita e selegao manual dos bagos, realizadas de forma muito rigorosa, e
fermentagao do vinho em cubas de aco inox (30%) e em barrica (70%), Les Légendes R Sauternes
revela um bouquet explosivo, combinando aromas de frutas cristalizadas e raspas de laranja. No

paladar ¢ encorpado, com textura cremosa e um final cheio de frescor.

CATEGORIA TEOR SERVICO
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13,5%
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| Domaines Barons de Rothschild Lafice
b— HARMONIZACAO

CLASSIFICACAO

AOC Sauternes

Foie gras (terrine ou

escalope grelhado) — o par

- e UVAS mais tradicional de
e + GEN o . ~ S Q - 3
& GRD% o 80% Sémillon, 20% Sauvignon Blanc Sauternes Queijos azuis de
B SAUTERNES 2 : forte intensidade:
¢ ‘RNES g2 SAFRA
1 2019 Roquefort, Gorgonzola,
. .9
: Stilton (contraste salgado-
SOLO N
L . o doce).Créme brtlée, flan e
O terroir ¢ principalmente argilo-calcario (subsolo) ;
. o cremes baunilhados.
com outeiros de cascalho, sendo Barsac a tnica com
um terroir relativamente plano de marga e calcario,
produzindo vinhos doces caracterizados pela finura e
pelo frescor. O Les Légendes R Sauternes ¢ um corte
A NJ de lotes selecionados de trés comunas cldssicas de
A ke
T Sauternes: Bommes, Barsac e Fargues. 75% do corte
final provém de Barsac, conferindo-lhe finura,
elegancia e frescor.
V]N]FICAQAO NOTAS DE PROVA
As colheitas s3o manuais, com sucessivas passagens de Cor: bela cor palha, com reflexos dourados.
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vivo e fresco, o que faz dele um Sauternes extremamente facil
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