
F I C H A  T É C N I C A

Jean Gamay Rosé
B O R G O N H A / B E A U J O L A I S  E  M Â C O N N A I S  ·  F R A N Ç A

Oferece o frescor característico da Gamay. Desenvolve aromas de pequenos frutos vermelhos com um
toque de groselha preta e uma nota de flores brancas. Um vinho refrescante, perfeito para momentos
descontraídos.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Rosé

CLASSIF ICAÇÃO

Vin de France

UVAS

Gamay Noir

SAFRA

2022

SOLO

As vinhas do Jean estão

plantadas essencialmente nas

colinas próximas a Lyon, com

raízes ancoradas em rocha

granítica formada há 320

milhões de anos — um solo

drenante e aerado, ideal para

a Gamay Noir.

TEOR
ALCOÓLICO

13%

SERVIÇO

6o C a 8o C

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

Aperitivos com tapas, ou

acompanhando pratos

simples e generosos como

pizza, croque-monsieur,

churrasco, massas ao

tomate ou salada de frutas.

V I N I F I C A Ç Ã O

As uvas são provenientes de parcelas

selecionadas por seu estado ideal de maturação.

Este rosé é elaborado por prensagem direta sob

gás inerte, para evitar qualquer oxidação e

preservar a frescura da cor e do mosto.

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: Rosé claro e luminoso.

Aromas: Nariz vibrante, com a frescura

característica da Gamay. Notas de frutas

vermelhas (groselha, framboesa), com um toque de

cassis e flores brancas tipo acácia.

Sabor: Boca refrescante, gouleyante (leve e fácil de

beber) e frutada.
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