FICHA TECNICA

JEAN LORON MOULIN-A- VENT CHAMP DE COUR

Este Moulin-a-Vent Champ de Cour oferece uma grande variedade de fragrancias,desenvolvendo
notas de cereja bem maduras com toques de torrefagdo, alcaguz, kirsch e frutas cristalizadas a

medida que envelhece. Um vinho intenso, carnudo, com taninos finos e elegantes.

CATEGORIA TEOR SERVICO
Vinho ALCOOLICO 15°C 2 18°C
14%
TIPO .
DISPONIVEI
[into 750 ml

CLASSIFICACAO

R . R HARMONIZACAO
AOC Moulin a Vent - Cru du

Beaujolais Rilletces de coelho, postas

de cordeiro grelhadas,

VVAS carnes grelhadas de porco,

Gamay Noir ou ainda um frango a basca
SAFRA (poulet basquaise).
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SOLO

Terroir de granito, rico em minerais,

Dorasrc f no climat "Champ de Cour". Vinhas
Jm"\ z)l-’rm s . .
aran aninhadas na base do moinho, com
5 vall exposicio plena ao sul
mw de. Cowt ] B 5 p < :
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VIN]FICACAO NOTAS DE PROVA
Selegio das melhores parcelas, com desengace Cor: Robe granada intensa e profunda, com potencial
delicado das uvas. Maceragio (cuvaison) entre 25 e de evolugio para tons mais alaranjados com a guarda.

35 dias. Envelhecimento em barricas sobre borras I IO § - X i
Aromas: Paleta variada de perfumes que evoluirao ao

finas, por um periodo a 9 meses . -
as, por um perfodo de 8 a 9 meses. longo do envelhecimento, com notas de torrefacio,
alcacuz, kirsch e frutas conficadas.

Sabor: Boca estruturada e encorpada, com taninos
firmes e persistentes — reflexo do terroir de granito
—, harmonizando a intensidade aromatica com um

final.

Rua Jamil Jodo Zarif, 684 - Galpdo 24 - Jardim Santa Vicéncia - Guarulhos — SP - CEP 07140-000

11 2910-4662 - m‘ww.cpicu‘nm,br



