FICHA TECNICA

JEAN LORON POUILLY-FUISSE 1ER CRU AU VIGNERAIS

Das notas de toranja e péssego frescos as notas de mel e améndoa, juntamente com os aromas de
carvalho integrados, vocé sabe que esta em um deleite com este vinho. Um Chardonnay de classe,
uma verdadeira exaltagdo a pureza e elegdncia dos grandes vinhos da Borgonha. Gragas as vibragdes

da mineralidade trazidas por seu terroir, a com binag‘do entre poréncia e ﬁncsse é pcrﬁ?i ta.

CATEGORIA TEOR SERVICO
. ALCOOLICO 50 o 1 O
Vinho 2% a 14°C
13%
'] ,
nee DISPONIVEL
Branco 750 ml

CLASSIFICAGCAO

. . HARMONIZACAO
AOC Pouilly-Fuissé 1er Cru - Au ;
Lagostim sobre ninho de

Vignerais
aspargos, dueto de miolo
UVAS de vitela e vieiras com
Chardonnay molho de agafrio, supremo
SAFRA de ave caipira, berinjela
2021 grelhada com Parmigiano
oL Reggiano.
"Au Vignerais" esta localizado no
municipio de SOLUTRE-POUILLY, na
encosta sul da Roche de Solutré, a quase
WILLY FuyISSE FON 300 m de altitude. O solo ¢ argilo-
A Diguetais calcario, mas também pedregoso e pouco
JEANLOR;NM profundo. A vinha busca nutrientes na
rocha-mae.
V[N]F]CACAO NOTAS DE PROVA
A Viniﬁcagﬁo é pouco intervencionista, com Cor: Amarelo-dourado, com brilho caracteristico dos
prensagem longa e suave, respeitando a integridade grandes brancos da Borgonha.

!
das bagas ac¢ o carregamento da prensa. Debourbage Aromas: Marcados pela mineralidade vibrante do

(decantagao a frio) controlado por temperatura. E terroir, com notas florais e frutas brancas maduras.

realizada uma protecio rigorosa do mosto contra a

. I o ns 5 i - Sabor: Vinho complexo, uma ode a pureza e elegancia
oxidagdo até o inicio da fermentagio alcodlica. O

. .~ A .
Cnvclhccimcnto sobrc bOIT'AS finas dura 12 meses, em dOb grandes thos dcl BOIgOl’lhd. A uniao entre potengm

s . o, ¢ ﬁl’lCSSC CSKE/l ¢m scu apogcu, com bOC‘A Tica ¢ um ﬁl’l‘dl
bBI'I'IL'JS novas (CCICR dC 40/)).

refinado.
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