FICHA TECNICA

JEAN PINOT NOIR

Cheio de frescor e com equilibrio perfeito. Tem um nariz tipico da Pinot Noir, que se revela com

aromas de cereja, framboesa, kirsch e um toque de especiarias. Um vinho para todos os momentos.

CATEGORIA TEOR SERVICO

Vil’ll’lO ALCOOLICO 16°C 1 18°C
1300

o DISPONIVEL

I'into 750 ml

CLASSIFICACAO

: HARMONIZACAO
Vin de France e

Aves (Frango, pato),

UVAS 90 g
quel]os macios, Cogumelos,

- :
Pinot Noir charcutaria e pratos leves a
SAFRA base de carne vermelha —
2022 a versatilidade classica de

um Pinot Noir.
SOLO

As vinhas que produzem o
Jean Pinot Noir estdo
plantadas essencialmente em
solos argilo—calcérios, com

densidade média de 8.000 pés

por hectare.

Jean

‘ " PINOT NOIR ’

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
As uvas sdo provenientes de parcelas Cor: Granada vivo e brilhante, tipico da Pinot
selecionadas por seu estado ideal de maturacio, Noir

passando pOI’ trlagem (& dCSCl’lgﬁCC. A maceragao Aromas: Gourmand, com nariz tllpiCO de Pinot

li .
¢ bastante longa, com controle rigoroso de . oo
&4 & Noir — cereja, kirsch, framboesa, com um toque

temperatura. O objctivo: extrair a mateéria 1ad
especiado.

polifendlica da forma mais suave possivel, para

obter taninos macios e dogura. O Jean ¢ Sabor: Boca de grande suavidade, fina e complexa.

<1/ . . ! . li .
envelhecido em tanques sobre borras finas, para Equilibrio perfeito. De facil acesso, o Jean ¢ cheio

Ihe conferir toda a sua complexidade de frescor e deixa um final muito suave.
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