FICHA TECNICA
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BY.OTT ¢ um Cotes de Provence elaborado majoritariamente com uvas do Chateau de Selle e de
Clos Mireille. Trata-se de um rosé mais acessivel entre os produzidos por Domaines Ott, mas ainda
. / . . / . . - .-~
assim estd muito acima da media em termos de qualidade em comparagdo aos rosados da regido. O
corte combina Grenache, Cinsault, Syrah e, em algumas safras, pequena propor¢do de Mourvedre. O
, R .
resultado € um rosé de cor suave, lembrando casca de cebola. Sdo evidentes os aromas frutados, de
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citricos, além de cerejas frescas, damasco, péssego e manga. Na boca ¢ um vinho saboroso e fresco,

comum Cl(’[iCiOSO manto 1’71i7‘l(’7’dl € SCTLSLI(;@(’S fmmdas.

CATEGORIA TEOR SERVICO
Vinho ALCOOLICO 8°C 2 102C
1300
D .
TIPO DISPONIVEI
I4
Rose 750 ml

CLASSIFICACAO

AOC Cotes de Provence BAIRII@INIZAGAC

/J \ Aperitivo , Saladas e
\ UVAS

entradas leves (nicoise,

P 0, J' X A0 \“, > 0, . . .
Grenache 58% , Cinsault 30% , Syrah 10% ¢ vegetais, queijos frescos),
Llas 5®
Mourvedre 2% Peixes e frutos do mar

SAFRA simples — grelhados, fritos
e 2022 leves, camario.
SOLO

Solos de diversas regides com xisto,

I
calcario.
V[NIFICACAO NOTAS DE PROVA
O estilo (fresco, sedoso, frutado, sem qualquer mengio Cor: pastel, em tons de pau-rosa empoeirado (bois de
a madeira). rose poudre).
Vinificagio classica de ros¢, prensagem direta/suave Aroma: fresco, com notas de pequenas frutas vermelhas,
para cor palida, fermentacio a baixa temperatura em citricos ¢ botdes/rebentos (bourgeons).
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inox para preservar frescor e aromaticos, sem passagem - . .
OX} : prese €SCOT € aromaticos, sem p g¢ Sabor: ataque guloso e frutado; em segulda, bela maciez
or madeira. . .

p com sedosidade agradavel (soyeux); notas tonicas de

raspas de ClrtTiCOS prolongam (¢] Vi]’]]’lO €m Comprimento.
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