FICHA TECNICA

CHATEAU ROMASSAN ROSE

A distinta c/cgdm‘id, plcni[udc e adordvel cardter do Chateau Romassan Rosé sdo o resultado de

meticulosos cuidados com a vinha e vinificagdo. Cada parcela ¢ trabalhada de acordo com suas

qua[idadcs i}l[}“l/l'ISL'L‘LYS, mas ma’as as L‘ii’l/]LlS crescem em terroirs [l;l?i(‘()S d(’ Bando]: 5()10 LI/J’iL’[() € (‘]ima

excepcionalmente seco e ensolarado. Tem cor palida e aromas lembrando frutas citricas e flores

brancas.
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CATEGORIA
Vinho

TIPO

!

Rose

CLASSIFICACAO

AOC Bandol

UVAS
SAFRA
2022

SOLO

Vinhedo de 90 hectares.

VINIFICACAO
VINIFICAQ/_\O
A ficha oficial deste 2022 ndo detalha o processo de vinificacio nem o
¢levage — traz castas, terroir, millésime e degustacio, mas nio o passo
a passo de adega. Entdo vou separar com honestidade:
Colheita por terroir (vale vs. coteaux, como a propria ficha indica),
prensagem direta/suave para extragio delicada de cor, fermentagio
controlada para preservar frescor e aromaticos. A Domaines Ott vem
adotando recipientes que preservam pureza de frutaEstilo da casa
(contexto Domaines Ott / Bandol, nao detalhado nesta ficha): colheita
por terroir (vale vs. coteaux, como a prépria ficha indica), prensagem
direta/suave para extracio delicada de cor, fermentacio controlada
para preservar frescor e aromaticos. A Domaines Ott vem adotando

rccipicntcs que preservam pureza dC ﬁ'uta.

Rua Jamil Jodo Zarif, 684 - Galpao 24 - Jardim Santa Vicéncia -
11 2910-4662 -

Mourvedre 55% , Cinsault 25% e Grenache 20%

Solos de grés calcarios (arenitos calcariferos) e margas arenosas, em

ww

Na boca, revela notas de toranja rosa e fruta carnuda. O final ¢ complexo e duradouro, ¢

TEOR SERVICO
ALCOOLICO  goC 4 102C
13,5%

DISPONIVEI

750 ml

HARMONIZAGAO

Peixes gordos grelhados
(atum, salmao, peixe-
espada), Carnes brancas
grelhadas, Cozinha
mediterranea especiada
(tagine suave, legumes

grelhados, ratatouille).

restanques (terragos), com clima mediterraneo e influéncia maritima.

NOTAS DE PROVA

Cor: péssego claro, com brilho delicado.

Aroma: grande riqueza aromatica, levemente tostado (torréfié); primeiras
notas de toranja (pamplemousse), seguidas de frutas exoticas frescas e
verbena citrica (verveine citronnée).

Sabor: ampla ¢ redonda, conjuga aromas citricos realcados por uma
ponta de alcacuz (réglisse), que sublinham o carater do vinho; final

levemente mentolado e acidulado, sobre citricos confitados.

Guarulhos — SP - CEP 07140-000
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