FICHA TECNICA

PINOT BLLANC LES PRINCES ABBES

Este Pinot Blanc ¢ uma verdadeira expressao da C/cgﬁncia alsaciana. Mostra-se intenso no nariz,
com camadas de aromas, como de frutas citricas (limao e bergamota) e flores brancas. Na boca,
. . . /. . .

destaca-se a acidez vibrante e revela a mesma riqueza aromatica do nariz, com final

pcrsiﬁ(ntc. PC7?[CI.[O para acompanhar SLlSII i, IDTH[OS vcgcmrianos e qu,eijo d(’ C[lb}‘d.

CATEGORIA TEOR SERVICO
Vinho ALEOOILIEO €5 Ca o C
IZ,S"O
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npe DISPONIVEL
Branco 750 ml

CLASSIFICACAO

N . M ACA
AOC Alsace Pinot Blanc HARMONIZAGAO
Cavala ao vinho branco,
IVAS . .
vvas sushi de tres peixes, curry
Pinot Blanc d Tha e ¢
e ervilha e cenoura, ou
SAERA queijo de cabra.
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solos de arenito (gres), margas calcarias e depositos
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Vu]Cano—sedlmentares, €m encostas mgremes.
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PINOT BLANC
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VlNlFlCAC,AO NOTAS DE PROVA
Prensagem pncumética, dccantagﬁo estarica (static Cor: amarclo—pz’llido com reflexos esverdeados, de boa
racking). Fermentagﬁo em tinas termorreguladas por um a intensidade. Disco brilhante, h’mpido ¢ transparente. Vinho
quatro meses. Maturagdo por sete meses sobre as borras jovem.

finas (sur lie). Aroma: franco, agradavel e de boa intensidade. Dominam
aromas frutados — citricos, limio, notas vegetais finas e de
bala inglesa. Com aeragio, revela flores brancas, bergamota &
aspargo. Nariz energético € prazeroso.

Sabor: ataque esguio € Nervoso, suporte alcoolico equilibrado.
Meio de boca afiado, marcado por uma pérola/vivacidade.
Mesma gama aromatica do nariz — vcgctal fino, aspargo,
flores brancas, citricos, bergamota, limao, bala inglesa.

Amargor fino. Final de boa persisténcia.
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