FICHA TECNICA

RIESLING LES PRINCES ABBES

Este ¢ um Ricsling distinto. Revela um nariz intenso dominado por citricos, ﬂorcs brancas e um sutil
toque dc/*umado. Na boca, sua e]cgancm se reﬂc[c em aromas de limado, capml—]zmao e notas

. . ) . . ~ . ~1 7/
minerais. E pmj/mto para harmonizar com pratos rq[mados como terrine de A/z/cs de salmonete ou

lagostins grelhados com citricos.

CATEGORIA TEOR SERVICO
Vinho ALCOOLICO 1500 4 12°C
13%
D C .
MiPe DISPONIVEL
Branco 750 ml

CLASSIFICACAO

AOC Alsace HARMONIZ \f ,/\0
Terrina de filés de

UVAS
salmonete ¢ tomate
iesline .
Riesling confitado com geleia de
SAFRA manjericio-limio;
2021 cheesecake de truta
defumada; lagostins
SOLO ltead .
. . salteados com citricos; ou
Kessler (Margas ¢ arenito, mais arenoso). Boﬂenberg ?
- . queijo de cabra tipo
(calcario, clima seco). 7
Charolais
é_’\LEACl
DOMAINES
SCHLUMBERGER
RIESLING
200
s Pinces s
VlNlFlCACAO NOTAS DE PROVA
Prensagem pneumdtica lenta, decantacio estatica. Cor: amarelo-limao com reflexos esverdeados, de boa
Fermentacdo em tinas termorreguladas por um a quatro intensidade. Disco brilhante, limpido e transparente. Vinho
meses. Maturagio sobre as borras (sur lie) por seis a oito jovem.
meses.

Aroma: franco, agradével e de boa intensidade. Domina o citrico,
limio, flores brancas e um fino toque defumado subjacente. Com
aeracio, revela raspas de limio, vegetal fino, capim-limio
(Iemongrass) ¢ um registro mineral pronunciado (notas "de
gz’{s”/pcdcrncira). Perfil distinto, marcado pclo terroir — notavel
neste estagio.

Sabor: ataque esguio, suporte alcoodlico equilibradOA Meio de
boca afiado, marcado por uma vivacidade perolada. Mesma gama
do nariz — citricos, raspas de limio, limao, Vegetal fino, capim-
limio, flores brancas, e sempre o registro mineral defumado

implfcito.
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