FICHA TECNICA

CLON DE LA FAMILIA

Como o nome indica, este tinto ¢ uma homenagem a familia Moro. No rotulo, aparece Emilio Moro
na colheita ao lado do pai. A produgdo ¢ minuscula, isso porque o processo de selecdo das cepas ¢
rigorosissimo. Sdo colhidas uvas Tinto Fino de trés parcelas diferentes para compor o corte final.
Estruturado e cheio de carater, seu nariz remete a aromas de fruta preta e especiarias combinados a
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nuances minerais e a notas tostadas conferidas pela madeira. Na boca ¢ um tinto de alto nivel,

insinuando grande potencial de guarda.
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CATEGORIA FEOR SERVICO
. ALCOOLICO o
Vinho o 16°C
14%
reo DISPONIVEI
Tinto 750 ml
PRODUTOR

- HARMONIZAGCAO
Emilio Moro

carnes vermelhas, cordeiro,

UNEE cogumelos, risotos, queijos;

Tinto Fino (Tempranillo)

SAFRA
2009
V[N]F[CACAO NOTAS DE PROVA
colheita realizada manualmente; Cor: rubi profundo com reflexos violaceos;
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fermentacdo alcoolica e maceracio, em tanques de ) ) )
) 3 ) Aroma: elegante, estruturado e cheio de carater, seu nariz
aco inox de pequena capacidade, a temperatura . o i
; remete a aromas de fruta preta e especiarias combinados a
controlada durante 26 dias; ) i o
nuances minerais e a notas tostadas conferidas pela
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fermenta¢ao malolactica; madeira;

18 meses em barricas exclusivas de carvalho
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terra, expressando: tradigﬁo, carater e Ppaixao; potencml de guarda;
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