
F I C H A  T É C N I C A

El Zarzal
R I B E R A  D E L  D U E R O  E  B I E R Z O  ·  E S P A N H A

É um vinho com vocação evidentemente varietal, sem renunciar a uma marcante acidez. Com notas

de frutas brancas maduras e flores secas, combinadas com uma mineralidade típica, é um vinho

elegante e muito agradável. Escolhido como um dos 100 melhores vinhos do mundo pela Wine

Spectator, na safra 2018, El Zarzal encanta desde o primeiro momento pelo seu frescor e vivacidade.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Branco

PRODUTOR

Emilio Moro

UVAS

Godello

SAFRA

2021

TEOR
ALCOÓLICO

13,5%

SERVIÇO

08ºC

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

peixes e frutos do mar,

petiscos e entradas, risotos

e massas com molhos leves

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita realizada manualmente;

fermentação alcoólica em tonéis (foudres) de

carvalho francês de 2.500 litros a temperatura

controlada;

estágio de 8 meses sobre as borras;

estabilização;

engarrafamento;

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: amarelo palha bem claro, límpido, brilhante;

Aroma: fresco e aromático, com notas de frutas brancas

maduras e flores secas, combinadas com a mineralidade

típica da variedade;

Sabor: na boca mantém o frescor, graças a uma acidez e

um volume muito equilibrado. Um vinho elegante e

muito agradável;
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