FICHA TECNICA

EMILIO MORO VENDIMIA SELECCIONADA

Foi langado pela primeira vez em 2015 e recebe este nome porque ¢é elaborado com wvas provenientes
das parcelas destinadas a pmdugdo do Emilio Moro, que a ﬂlmﬂ ia Moro seleciona criteriosamente
buscando a maxima expressao. Um vinho com grande complexidade e profundidade, sinonimo de
origem ¢ lcgado. Possui uma imagem mais rustica, que recorda as primeiras etiquetas do vinho

Emilio Moro.

CATEGORIA FEOR SERVICO
. ALCOOLICO o
Vinho 16°C
14,5%
rPoO DISPONIVEI
Tinto 750 ml
PRODUTOR

. HARMONIZAGAO
Emilio Moro

harmoniza com carnes

UVAS vermelhas, assados,

Tinto Fino Regido: Ribera del Duero buti ..
embutidos ¢ queijos

SAFRA curados.
2022
. SOLO
EMILIO MORO .
Vendimia Seleceionada arglloso
V]N]FICACAO NOTAS DE PROVA
colheita manual Cor: vermelho cereja picota muito intenso, de capa muito

fermentagido a temperatura controlada em tanques de coberta;

a¢o inox; . .
’ Aroma: intenso e expressivo, com destaque para uma gama de

fermentacio malolactica durante 30 dias em tanques

frutas negras amora ¢ mirtilo — Nno pODtO dﬁ maturagﬁo;

de 4¢0 inox; . s e P . ;

3 com a evolug¢do na taga surgem matizes de complexidade,
. . s o N
estagio em barricas de carvalho frances; especiarias balsAmicas e alcacuz;

engarrafamento; N i
Sabor: carnudo e estruturado, com taninos maduros e sedosos

que Conferem Volume ¢ 10ngevidade %L Ppassagem em bOCZL
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