
F I C H A  T É C N I C A

Emilio Moro Vendimia Seleccionada
R I B E R A  D E L  D U E R O  ·  E S P A N H A

Foi lançado pela primeira vez em 2015 e recebe este nome porque é elaborado com uvas provenientes

das parcelas destinadas à produção do Emilio Moro, que a família Moro seleciona criteriosamente

buscando a máxima expressão. Um vinho com grande complexidade e profundidade, sinônimo de

origem e legado. Possui uma imagem mais rústica, que recorda as primeiras etiquetas do vinho

Emilio Moro.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Emilio Moro

UVAS

Tinto Fino Região: Ribera del Duero

SAFRA

2022

SOLO

argiloso

TEOR
ALCOÓLICO

14,5%

SERVIÇO

16ºC

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

harmoniza com carnes

vermelhas, assados,

embutidos e queijos

curados.

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita manual

fermentação a temperatura controlada em tanques de

aço inox;

fermentação maloláctica durante 30 dias em tanques
de aço inox;

estágio em barricas de carvalho francês;

engarrafamento;

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: vermelho cereja picota muito intenso, de capa muito

coberta;

Aroma: intenso e expressivo, com destaque para uma gama de

frutas negras — amora e mirtilo — no ponto de maturação;

com a evolução na taça surgem matizes de complexidade,

especiarias balsâmicas e alcaçuz;

Sabor: carnudo e estruturado, com taninos maduros e sedosos

que conferem volume e longevidade à passagem em boca.
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