
F I C H A  T É C N I C A

La Felisa
R I B E R A  D E L  D U E R O  ·  E S P A N H A

Nasce como uma homenagem à mãe da terceira geração da família Moro. Uma mulher cuja entrega

e paixão tem sido fundamental para construir a história desta prestigiosa bodega. É o primeiro vinho

ecológico, vegano e livre de sulfitos da Emilio Moro. Muito singular, pretende evocar a forma como

eram feitos os vinhos no passado, com um marcado carácter primário e grande rusticidade. Foi

destaque no Top 100 da Revista Wine Spectator em 2022 e Vinho Revelação no Guía Verema em

2023.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Emilio Moro

UVAS

Tempranillo

SAFRA

2023

SOLO

Franco argiloso

TEOR
ALCOÓLICO

14%

SERVIÇO

16ºC

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

harmoniza com carnes,

massas e queijos; por ser

vegano, acompanha

também pratos

vegetarianos.

V I N I F I C A Ç Ã O

La Felisa é o primeiro vinho ecológico da marca e

livre de sulfitos adicionados, elaborado com uvas de

vinhedos de meia-idade. Vinho orgânico (certificação
ES-ECO-016-CL) e vegano.

uvas de cultivo orgânico, sem adição de sulfuroso;

colheita manual;

fermentação a temperatura controlada;

maceração durante 15 dias com as cascas;

engarrafamento

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: vermelho cereja picota de capa muito profunda e tons

violáceos;

Aroma: intenso e muito perfumado, com destaque para aromas

primários de marcante frescor; predomina o caráter floral, com

acento em notas de violeta, o que confere grande singularidade

ao vinho;

Sabor: bom volume, com taninos presentes, porém maduros, e

acidez equilibrada que aporta frescor e longevidade.
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