FICHA TECNICA

LA REVELIA

Com uma personalidade unica, o nariz ¢ cheio de matizes aportados pela fruta caracteristica da
Godello e afinada pelo tempo. Notas de flores secas e citricas e ligeiro tostado estdo em harmonia
com uma elegante mineralidade. Sofisticado, estruturado e complexo, representa a maxima expressdo

L{L’SSLI uoa.

CATEGORIA TEOR SERVICO
. ALCOOLICO 0
Vinho o 107%
13,16%
PO DISPONIVEL
Branco 750 ml
PRODUTOR

. HARMONIZACAO
Emilio Moro :

Peixes e frutos do mar, aves

DVRE e carnes brancas, massas e
Godello risotos, queijos meia-cura e
SAFRA cozinhas asidticas.
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VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
colheita realizada manualmente; Cor: amarelo palha, 11’mpido7 brilhante;

fermentacdo alcoolica em tanques de inox a . \

Aroma: notas de frutas de caroco como péssego aparecem
temperatura controlada; L .
em bastante evidéncia. Cheio de matizes, destaca-se pela
permanece em torno de 8 meses em barricas de elegancia e finesse dos aromas da Godello. Uma

carvalho francés em contato com as borras; personalidade inconfundivel.

estabilizacio;
- ~ 14 1. .
; Sabor: na boca ¢ untuoso ¢ equilibrado, com uma acidez
engarrafamento; . . o OB
5 ’ bem integrada e longa persisténcia. Sofisticado,
estruturado e complexo. Triunfa por ser nosso Godello

mais especial.
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