
F I C H A  T É C N I C A

Malleolus de Valderramiro
R I B E R A  D E L  D U E R O  ·  E S P A N H A

É elaborado com uvas Tinto Fino do vinhedo mais antigo da família, o Valderramiro, plantado em

1924 em solo predominantemente argiloso. Já nasceu como um dos grandes tintos da Espanha, com

sofisticadas notas de frutas pretas e de especiarias, além de nuances minerais que lhe dão grande

classe. A maturação de 18 meses em barrica de carvalho francês contribui com toques tostados. É um

vinho potente, com taninos sedosos e um longo final de boca.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Emilio Moro

UVAS

Tinto Fino (Tempranillo)

SAFRA

2019

SOLO

predominantemente argiloso

TEOR
ALCOÓLICO

14,5%

SERVIÇO

18⁰C

DISPONÍVEL

750 ml

HARMONIZAÇÃO

carnes vermelhas, cordeiro,

cogumelos;

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita realizada manualmente;

fermentação alcoólica e maceração, em tanques de

aço inox de pequena capacidade, a temperatura
controlada durante 26 dias;

fermentação maloláctica ocorreu em barricas

americanas por 30 dias;

18 meses em barricas novas de carvalho francês;

N O TA S  D E  P R O VA

Cor: rubi profundo com reflexos violáceos;

Aroma: com sofisticadas notas de frutas pretas e especiarias,

além de nuances minerais, que lhe dão grande classe. A

maturação em carvalho contribuiu com toques tostados;

Sabor: é um vinho potente, com taninos sedosos e um longo

final de boca. É um dos vinhos de alta gama das Bodegas

Emilio Moro com um grande reconhecimento em todo o

mundo.
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